
Essen wir unser Klima auf?  

Genießen und das Klima schützen. 

Klimagourmet Ausstellung vom 14. - 28.01.2022 in der Heinrich Metzendorf Schule 

Die Ausstellung Klimagourmet vom Energiereferat Frankfurt zeigt mit 11 interaktiven 
Stationen, wie sich unsere Ernährungsweise auf den Klimawandel auswirkt.  

Wie viel CO2 haben wir auf dem Teller, wenn wir ein Steak oder lieber doch vegetarisch 
essen? Ist regionales Gemüse klimafreundlicher als importiertes? Und wie schädlich sind die 
Treibhausgase eigentlich?  

Die Schülerinnen und Schüler aus vielen Fachbereichen der HMS haben die Gelegenheit 
genutzt und sich über die Zusammenhänge von Ernährung und Klimaschutz schlau gemacht.  

Durch die vielen Eindrücke und Informationen inspiriert gingen einige sogar mit guten 
Vorsätzen aus der Ausstellung! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
„Was treibt das Gas im Haus?“     Ein „Treibhaus“ informiert über den Treibhauseffekt   
Schulleiter Thomas Bährer im Gespräch mit Frau Gerz   und Treibhausgase.              
 (Karl Kübel Stiftung) 
 
 
 
 

 

    

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Frau Gerz im Gespräch mit Schülerinnen der 10 BFN.    Lebensmittelverschwendung:  
        Wer schmeißt am meisten weg? 
 
 
 
         

 

 

 

 

 

 

 

 

            
       Frau Brose im Austausch mit ihren Schülerinnen über  
       klimabewusstes Einkaufen.   
    

 

 

„Guten Appetit“ 
CO2-Emission verschiedener Ernährungsweisen. 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   CO2-Emission verschiedener Lebensmittel. 

 

 

 

 

 Wie viele Tiere landen auf unseren Tellern?  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Wie viele Tiere landen auf unseren Tellern?   CO2-Belastung von Tomaten durch verschiedene  
       Produktionsarten und Transport. Welche Sorte sollte man 
 Globale Folgen des Fleischkonsums.    kaufen? 
 
        
 
  

 


